
鎌(竹本鎌製作所)

タフな鎌を探してる方へ。
厚鎌タイプですので草刈の中で荒草、
比較的しっかりとした茎、小枝やススキ
や笹等にも充分使用できます。
尻付柄ですので柄から手が抜けにくく
力が入り易いです。小力タイプは携帯用に
最適です。

品番 商品名 価格(税込)

UV010

UV011

UV012

180ｍｍ(1尺2寸尻付樫柄)

165ｍｍ(1尺2寸尻付樫柄)

150ｍｍ(1尺1寸尻付樫柄)

3,100
2,800
2,500

UV018 135ｍｍ(9寸尻付樫柄) 1,500

木鎌・小力鎌シリーズ
ホントによく切れる万能鎌です。
中厚タイプですので草刈の中で
荒草、比較的しっかりとした茎を
もつ草にもオールマイティーに
使用できます。

品番 商品名 価格(税込)

UV007

UV008

UV009

195ｍｍ(1尺3寸朴柄)

180ｍｍ(1尺2寸朴柄)

165ｍｍ(1尺1寸朴柄)

2,500
2,200
2,100

中厚鎌シリーズ

播州鎌の代名詞。
薄刃タイプですので
カミソリのように切味鋭く
柔らかい草刈りに最適です。

品番 商品名 価格(税込)

UV013

UV014

UV015

195ｍｍ(1尺2寸朴柄)

180ｍｍ(1尺1寸朴柄)

165ｍｍ(1尺5分朴柄)

1,600
1,500
1,400

薄鎌シリーズ

振りながら刈れる鎌です。
中厚タイプは草刈の中で荒草、
比較的しっかりとした茎をもつ草に。
薄刃タイプは柔らかい草刈りに使用
できます。振りながら刈る鎌ですので
作業が楽にできます。

品番 商品名 価格(税込)

UV001

UV002

UV003

UV004

中厚210ｍｍ(3尺5寸椎柄)

中厚195ｍｍ(２尺朴柄)

195ｍｍ(1尺5寸朴柄)

180ｍｍ(1尺5寸朴柄)

5,300  
3,300
3,000
2,800

刈払鎌シリーズ

小草鎌は田んぼのヒエなどの草刈に。
夏頃の田んぼの雑草刈に大変便利な商品です。
きのこ鎌は山林などの山菜収穫鎌として
大変便利です。柄のタイプは8寸柄（240ｍｍ）と
3尺柄（900ｍｍ）があり、しゃがんでの作業か
立ったままの作業かで選ぶことができます。

品番 商品名 価格(税込)

UV016

UV017

UV020

135ｍｍ（8寸朴柄）

135ｍｍ（3尺朴柄）

90ｍｍ（3尺朴柄）

1,700
2,200
1,500

小草鎌・きのこ鎌シリーズ

鋸目が刈る草をしっかりロック。
刃の鋸目で草を抑え、逃がさず
刈れますので綺麗な除草作業
ができます。振りながら刈る鎌
ですので作業が楽にできます。

品番 商品名 価格(税込)

UV005

UV006

195ｍｍ（1尺5寸朴柄）

180ｍｍ（1尺5寸朴柄）

3,200
3,000

刈払鎌　鋸目シリーズ

サビに強い薄鎌です。
滑り止め付柄ですので手袋付けた状態
でも滑りません。
小鎌タイプはしゃがんだ作業に便利です。
草刈り、野菜の収穫、稲刈りに
おすすめです。

品番 商品名 価格(税込)

UV022

UV023

195ｍｍ（1尺2寸滑り止め柄）

180ｍｍ（1尺1寸滑り止め柄）

1,500
1,300

UV025 120ｍｍ（8寸滑り止め柄） 1,300

ステンレス薄鎌・小鎌シリーズ

稲刈りに最適。
裏目に鋸目が付いてますので大変研ぎ易く、メンテナンスが
簡単です。草刈り、野菜の収穫にも大変便利です。
ステンレスタイプは滑り止め付柄でサビを嫌う野菜にも最適です。

品番 商品名 価格(税込)

UV019

UV024

170ｍｍ（8寸朴柄）

170ｍｍ（8寸滑り止め柄）

1,900
1,500

裏目鋸鎌シリーズ

中厚210ｍｍ

中厚195ｍｍ

195ｍｍ 180ｍｍ

180ｍｍ 165ｍｍ 150ｍｍ
小力
135ｍｍ

180ｍｍ

195ｍｍ 180ｍｍ 165ｍｍ

135ｍｍ 135ｍｍ3尺 90ｍｍ3尺

※刃長（ｍｍ）・柄（○尺○寸）
1尺＝300ｍｍ・1寸＝30ｍｍ

刃元裏鋸目付

使用イメージ

小鎌　裏鋸目付

裏鋸目付

195ｍｍ

170ｍｍ
ステン
170ｍｍ

180ｍｍ 165ｍｍ ステン
195ｍｍ

ステン
180ｍｍ

ステン
120ｍｍ

195ｍｍ

玉鳥産業株式会社 みきかじや村事業部

TEL :  0794-83-1123
FAX :  0794-83-2273

〒673-0404　兵庫県三木市大村58-14
E-mail :  webmaster@miki-japan.com

営業時間　　平日 9:00～17:00 （毎週土日祝定休）

みきかじや村 検 索

http://www.miki-japan.com/

この価格は予告なく変更する場合があります

竹本鎌とは！
播州鎌の特徴であるスキ仕上（研磨した刃をさらに凹状に削る事により草離れが良く切れ味を向上させる技法）
とHRC60度以上の硬度の全身焼入れにより鋭い切れ味と研ぎ易さを兼ね備えた商品になっております。

made in japan


